
Unsere Spargelkarte 

Bunter Spargelsalat (vegetarisch) 
mit Kirschtomaten, Erdbeeren, Balsamico, geröstetes Gauesbrot	   14 € 

+ gebratene Hähnchenbrust 	 	 	 	 	 	 	 +8 € 

+ gebeizter Lachs	 	 	 	 	 	 	 	 	 +6 € 

Geschäumte Spargelsuppe (vegetarisch) 

mit grünem Spargel  
9 € 

Spargel-Flammkuchen (vegetarisch)  

mit Zweierlei Spargel, Sauce Hollandaise und rote Zwiebeln  
12 €  

Spargelfrittata (vegetarisch) 

mit Bärlauch, Bio-Eier, zweierlei Spargel, Kirschtomaten und Parmesan  
15 € 

Spargel en Papillote (vegan) 

in Pergamentpapier mit Fenchel, Kirschtomaten, Kartoffeln, Bärlauchpesto und 

einem Hauch von frischer Zitrone sanft im Ofen gegart  
17 € 

Frische Penne Nudeln mit gebratenem Spargel (vegetarisch)  

mit Kirschtomaten, Bärlauch, Rhabarber und Parmesan 
17 € 

1 Pfund Eickendorfer Stangenspargel (vegetarisch) 

mit brauner Butter, Sauce Hollandaise oder Bärlauch Hollandaise und neuen 

Kartoffeln  
22 € 

½ Pfund Eickendorfer Stangenspargel (vegetarisch) 

mit brauner Butter, Sauce Hollandaise oder Bärlauch Hollandaise und neuen 

Kartoffeln  
15 €  

wahlweise dazu:	 	 	 	 	 	 	  

+ Wiener Kalbsschnitzel 	 	 	 	 	 	 	 14 € 

+ Harzer Strohschweinschnitzel 	 	 	 	 	 	   9 € 

+ zart geschmorte Ochsenbäckchen 	 	 	 	 	 	 10 € 

+ geräucherter Holsteiner Bauernschinken 		 	 	  

   und saftiger Honigschinken 	 	 	 	 	 	 	   7 €	  

+ Kalbskotelett 	 	 	 	 	 	 	 	 	 17 € 

+ Rumpsteak vom Grill 	 	 	 	 	 	 	 	 18 € 

+ Lachsfiletsteak vom Grill 	 	 	 	 	 	 	 14 € 



Spargelmenü 

Bunter Spargelsalat 
 mit Erdbeeren, Kirschtomaten und gebeiztem Lachs  

Riesling, NO2, Rheingau, 2024 

Geschäumte Spargelsuppe  
mit grünem Spargel 

Sauvignon Blanc, Kaiserhof, Pfalz, 2025 

Frischer Eickendorfer Stangenspargel  

mit brauner Butter, Sauce Hollandaise oder Bärlauch Hollandaise, 
neuen Kartoffeln dazu ein kleines Wiener Schnitzel  

La Chablisienne Petit Chablis, Frankreich, 2024 

Himbeeren - Mousse au Chocolat 

luftige Mousse au Chocolat mit frischen Erdbeeren und einem 
Pistazien-Basilikum-Pesto 

Moscato Giallo Trentino, Castell Firmian, Dolomiten, 2024 

3-Gang-Menü ohne Weinbegleitung 	 	 	 	 39 € 

3-Gang-Menü mit Weinbegleitung 	 	 	 	 	 47 € 

4-Gang-Menü ohne Weinbegleitung 	 	 	 	 45 € 

4-Gang-Menü mit Weinbegleitung 	 	 	 	 	 57 €


