
Pfiffig in den Sommer  
„Unsere Pfifferlingskarte“ 

Roastbeef  & Pfifferlinge  

rosa gebratenes Roastbeef  mit lauwarmem Pfifferlingssalat, Kräuterremoulade und 

knusprigen Bratkartoffeln 

21 € 

Burrata & Pfifferlinge (vegetarisch) 

gebratene Pfifferlinge, cremige Burrata, Kirschtomaten, Basilikumöl  

und geröstetes Sauerteigbrot 
16 € 

Pfiffige Bowl (vegan) 

gemischter Blattsalat mit Pfifferlingen, Himbeer-Vinaigrette, Radieschen, 

Kirschtomaten, Dinkelreis, gerösteten Kürbiskernen und frischen Himbeeren 
14 € 

Pfifferlings-Tatar (vegan) 

mit Kirschtomaten, roten Zwiebeln, Gurke und Haferkräcker, dazu geröstetes 

Sauerteigbrot  
13 €  

Pfifferlings-Tarte Flambee 

Elsässer Flammkuchen mit Crème fraîche, Pfifferlingen, roten Zwiebeln, Speck und 

frischem Schnittlauch 

12 €  

Pfifferlings-Cremesuppe (vegetarisch) 

aufgeschäumte Pfifferlinge-Cremesuppe mit Einlage und 

frischer Gartenpetersilie 
9 € 



Frische Pfifferlinge gebraten oder in Rahm, 

wahlweise dazu: 

	  

Kleines Wiener Kalbsschnitzel mit knusprigen Bratkartoffeln 
29 € 

Kabeljaufilet vom Grill mit cremigem Kartoffelpüree 
24 € 

Goldbraunes Strohschweinschnitzel mit knusprigen Bratkartoffeln 
23 € 

Rührei aus drei Bio-Eiern mit cremigem Kartoffelpüree (vegetarisch) 
19 € 

Gebratene Kikok-Maishähnchenbrust 

Maishähnchenbrust auf  Pfifferlingsragout, jungem Blattspinat und Kartoffelgratin 

26 € 

Geschmorte Hirsch-Bäckchen 

mit gebratenen Pfifferlingen, Burgundersauce und cremigem Kartoffelpüree  
25 € 

Spinatknödel (vegetarisch)  

mit gebratenen Pfifferlingen, frischen Blattsalat, Parmesan und Nussbutter  
19 € 

Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen (vegetarisch) 

scharf  angebratene Pfifferlinge in einer Parmesan-Rahmsauce vollendet, dazu 

Zwiebellauch und frisch geriebenen Parmesan  
16 € 


