
Frühlingserwachen auf  dem Teller – Unsere Osterkarte 

02.04. bis 06.04.2026 

Die Osterzeit ist der perfekte Moment, um mit liebevoll zubereiteten Gerichten neue 

Geschmackswelten zu entdecken. Lassen Sie sich von den frischen Aromen des Frühlings 

verzaubern und genießen Sie eine festliche Auswahl an Gerichten, die die Vielfalt und Leichtigkeit 

dieser besonderen Saison widerspiegeln. Unsere Oster-Wochen-Speisekarte lässt keine Wünsche 

offen. Wir laden Sie ein, mit uns gemeinsam die frühlingshafte Freude zu feiern! 

Vorspeisen  

Rinder Carpaccio (vegetarisch)  
mit Olivenöl, Rucola, Parmesan, Sellerie und frisch gemahlenem Pfeffer 

17 € 

Goldbrauner Kartoffelrösti mit feinem Lachstatar 

serviert mit buntem Spargel, einer Honig-Senf-Sauce und einem Salat Bouquet 

17 € 

Spargelfrittata (vegetarisch) 
mit Bärlauch, Bio-Eier, zweierlei Spargel, Kirschtomaten und Parmesan  

16 € 

Matjes Hausfrauenart  
mit Apfel-Kräuterremoulade, karamellisierter Sellerie, rote Zwiebeln, einem Salat 

Bouquet und getoastetem Gaues-Brot  
15 € 

Bunter Spargelsalat (vegetarisch) 
mit Kirschtomaten, Erdbeeren, Balsamico und geröstetes Gauesbrot	   	 14 € 

+ gebratene Hähnchenbrust 	 	 	 	 	 	 	 +8 € 

+ gebeizter Lachs	 	 	 	 	 	 	 	 	 +6 € 

Caesar Salat  
mit Kirschtomaten, Parmesan, Caesar-Dressing und Croutons 		 	 13 € 

+ gebratene Hähnchenbrust 	 	 	 	 	 	 	 +8 € 



Suppen 

Hamburger Hummersuppe 
mit Garnelen und Cognac Sahne   

11 € 

Geschäumte Bärlauch-Cremesuppe (vegetarisch) 
mit Croutons und Petersilie  

9 €  

Bouillon vom Tafelspitz 
kräftige Rinderbouillon mit Tafelspitz und Gemüseeinlage 

10 € 

Hauptgänge 

Ganze Atlantik Seezunge  
sanft in der Pfanne gebraten, serviert mit glasierten  

Petersilienkartoffeln, leicht gedünsteter Blattspinat  

mit Kirschtomaten und Nussbutter 	 	 	 	 	 	 	 32 € 

Gebratenes Kalbskotlett 
serviert mit glasiertem buntem Spargel, regionalen Salzkartoffeln  

und Nussbutter	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 31 € 

Wiener Kalbschnitzel 
Wiener Kalbsschnitzel mit knusprigen Bratkartoffeln, Zitrone und  

kaltgerührten Preiselbeeren, dazu servieren wir einen kleinen Beilagensalat		 28 € 

Gebratenes Lachsfilet 
mit wilden Brokkoli, Kartoffelpüree, Zitrone und einer Zitronen  

Buerre Blanc 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 24 € 

12 Stunden lang geschmorte Lammhaxe 
serviert mit Ratatouille, Rosmarinsauce und knusprigen Bratkartoffeln	 23 € 

Großmama`s Kaninchenkeule 
aus dem Ofen, mit glasierten Frühlingsgemüse und  

Petersilienkartoffeln, dazu Rotwein-Lakritz-Jus 	 	 	 	 	 19 € 



Vegetarische Köstlichkeiten 

Frische Penne Nudeln mit gebratenem Spargel (vegetarisch) 

mit Kirschtomaten, Bärlauch, Rhabarber und Parmesan 	 	 19 € 

+ Kikok-Maishähnchenbrust	 	 	 	 	 	 	 +8 € 

Wald & Wiese (vegan) 
Konfierter Kräuterseitling mit grünem Spargel, Kohlrabipüree, Pilzjus und hausgemachtem 

Kräuteröl und gebackenem Kirschtomaten 
19 € 

Grillgerichte 

Wir legen viel Wert auf  unsere Produkte! Nur ausgesuchtes Fleisch mit 

herausragender Qualität und spezieller Herkunft hat es bei uns auf  die Karte 

geschafft.  

Lammrückenfilet	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 24 € 

Skrei-Filet 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 23 € 

Beilagen 
Bratkartoffeln	 	 	 	  

Petersilienkartoffeln  

Kartoffelpüree	 	 	 	 	 	  

Dinkelreis-Risotto   	 	 	 	 	 	 	 	 	  

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Je 5,50 € 

½ Pfund frischer Eickendorfer Stangenspargel 	 	 	 	 	 11 €  

Wilder Brokkoli	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6 € 

Caesar Salat (vegetarisch)	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 

Gemischter Blattsalate	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

	 	 	 	 	 Saucen (1 Sauce inkl.)  
Burgunder-Jus  

Sauce Hollandaise  

Hausgemachte Kräuterbutter 

Zitronen Buerre Blanc 	 	 	 	 	 	 Jede weiter Sauce 5,00 € 



Süße Verführungen zum Abschluss – Unsere Desserts  

Lassen Sie den Tag mit einem süßen Höhepunkt ausklingen. Unsere Desserts sind 

eine harmonische Kombination aus feinsten Zutaten und kreativen Akzenten – 

perfekt, um Ihre Geschmacksknospen zu verwöhnen. 

Kaiserlich zerrissen  
Kaiserschmarrn mit Mandeln, Rosinen, Grand Marnier, Orangen-Karamell,  

Apfelmus und Bourbon-Vanilleeis  
12 € 

Marillenknödel „Alpenliebe“ 
Butterbrösel, Vanillesauce und Bourbon-Vanilleeis 

11,00 € 

Vanille & Waldbeere 
Bayerische Creme mit Vanillemousse, Waldbeeren und Granola 

8,00 €  

Steirische Versuchung  
Bourbon-Vanilleeis mit steirischem Kürbiskernöl, Kürbiskernen und Buttercrumble  

7,00 € 

Affogato Classico 
Bourbon-Vanilleeis mit einem Espresso 

5,00 € 


