
„Alpenländische Genusswochen“ 
Feine Spezialitäten aus Bayern, Österreich und den 

Genussregionen der Alpen 

Altbayrischer Zwiebelrostbraten 
vom Roastbeef mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und kräftiger Jus 

28 €

Badischer Sauerbraten 
mit Apfelrotkohl, Serviettenknödel und kräftiger Bratensauce

24 €

Gebratenes Saiblingsfilet aus alpiner Zucht
auf cremigem Rahmsauerkraut mit Petersilienkartoffeln und Zitrone

24 €

Andechser Schweinsbraten
geschmorter Schweinebraten aus der Schulter mit Tegernseer-Biersauce, 

Kartoffelknödel und Speckkrautsalat
22 €

Original Münchner Wiesn-Hendl
knusprig gebratenes halbes Maishähnchen mit Bratensaft, Kartoffel-Gurkensalat und 

Speckkrautsalat
19 €

Ofenfrischer Fleischkäse 
mit bayrischem Kartoffelsalat, Spiegelei und süßem Senf

18 €

 Vorarlberger Käsespätzle (vegetarisch)
mit würzigem Bergkäse, knusprigen Röstzwiebeln und kleinem Blattsalat 

17 €

Originaler Tiroler Gröstl
gebratene Kartoffeln mit zartem Rindfleisch, Speck, Zwiebeln und einem Spiegelei

18 €



Rahmschwammerl mit Semmelknödeln (vegetarisch)
Waldpilze in cremiger Rahmsauce, dazu hausgemachte Semmelknödel und ein kleiner 

Blattsalat
15 €

Weißwürstl Becken
drei Weißwürstl mit süßem Senf und Tiroler Sauerteigbrot

13 €

Desserts

Original Kaiserschmarrn
frisch aus der Pfanne, mit Zwetschgenröster und Vanilleeis

12 €

Armer Ritter 
mit cremiger Vanillesauce und Jogurteis

9 €
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