
Caesar Salad

Salatherzen, Caesar Dressing, Parmesan, 

Knoblauch Croutons, Cherrytomaten..................................9€

Hähnchenbrust......................................................................17€

Garnelen.................................................................................15€

Gratinierter Ziegenkäse

Wildkräutersalat, Asia Dressing..........................................10€

Rinderrückenstreifen

Sauce Tartar, knuspriges 

Bauernbrot, Schnittlauch.....................................................18€

Hausgebeizte Fjordforelle

Honig-Senf-Dill-Sauce, Blinis................................................16€

Matjesfilet “Hausfrauenart”

Joghurtsauce, Karto昀昀el-Apfel-Zwiebelsalat.......................15€

Kalbs Consommé Double 

Trü昀昀elklößchen, Gemüse Brunoise......................................9€

Hamburger Hummersuppe 

Hummer Ravioli, halber Hummerschwanz........................21€

Käse-Lauch Knöpfle

Pommery Dijon Senf, Bergkäse...........................................15€

Beilagensalat.........................................................................19€

Kürbis-Ziegenkäse-Risotto 

Acquarello Carnaroli 

Risotto Reis, Butternut Squash, Grana Padano.................17€

Seezungenröllchen

Safransauce, Lachs, Blattspinat,

Karto昀昀elwürfel......................................................................23€

Gegrillter Pulpo 

Salsa Verde, Cannellini Bohnenpüree, 

wilder Brokkoli......................................................................21€

Gebratener Atlantik Steinbutt

Beurre Blanc, lauwarmer mediterraner

Karto昀昀el-Artischockensalat.................................................28€   

Klassische Rinderrouladen 

Sauce Bourguignonne, Perlzwiebeln,

Champignons, Speck, Fingerkarotten, 

Schnittlauch Karto昀昀elpüree................................................22€   

Coq au Vin vom regionalen Kikok Maishähnchen 

Rotwein gegartes Hähnchen, Karto昀昀eln,

Champignons, Rüben...........................................................21€

Rosa gebratenes Rinderfilet

Rinder昀椀let, Portwein-Schalotten Jus,

Speckbohnen, Pastinaken Püree.........................................32€ 

Wiener Kaiserschnitzel 

Karto昀昀el-Gurkensalat,

kaltgerührte Preiselbeeren, Zitrone...................................24€

Ingwer-Zitronengras Creme Bruleé

Passionsfruchtsorbet.............................................................9€

Warmes Schokoküchlein

Zimteis, Karamellsauce........................................................10€

Blaubeer-Macaron

Mascarponecreme, Blaubeersorbet...................................10€

Tagesaktuelle Süßspeisen

hausgemachte Kuchen- und Cookie Auswahl,

Frioli-Eiskarte, bitte sprechen Sie uns an!

  

Speisekarte Brunnenhof
Unser Küchenteam um unseren Executive Chef Herrn Schmidt
bereitet alle Speisen hausgemacht und frisch für Sie zu. Für das
Angebot unserer saisonal angepassten Speisenkarte beziehen
wir unsere regionalen Lieferanten aktiv mit ein.
Wir freuen uns, Sie bei uns begrüßen zu dürfen und wünschen
Ihnen einen guten Appetit.

Ihre Familie Rüter mit dem Team.


